
thế đất - KHAI VỊthế đất - KHAI VỊ
Bánh mì tươi dùng kèm bơ và dầu ô-liu

Bánh mì mềm ấm áp, kết hợp bơ và dầu ô-liu béo ngậy

mở màn cho hành trình ẩm thực một cách nhẹ nhàng, tinh tế

Tôm biển nấu bơ béo vị tỏi dùng kèm xa-lát trái bơ và xốt xoài trộn
Tôm biển chần cùng xốt bơ tỏi béo ngậy, kết hợp cùng


xa-lát bơ tươi mát và xốt xoài chua ngọt, tạo nên một tổng thể hài hòa

sức nước - món súpsức nước - món súp
Súp kem bí đỏ hầm vị dầu nấm truffle dùng kèm hạt bí nướng

Bí đỏ ngọt lành hòa cùng dầu truffle sang trọng, điểm xuyết hạt bí giòn bùi, là bản giao hưởng mượt mà cho vị giác

lửa thiêng - MÓN CHÍNHlửa thiêng - MÓN CHÍNH

Tôm hùm Nha Trang phủ Ô-Liu nướng

dùng kèm rau củ non trần bơ và ớt chuông vị vani

Tôm hùm nướng nổi bật với lớp phủ ô-liu, thưởng thức cùng rau củ trần bơ và ớt chuông vị vani mềm mượt, 
làm nổi bật lên tổng thể hương vị hài hoà

Cá tuyết Đại Tây Dương nướng, Sò điệp Nhật trộn nấm rừng bỏ lò

dùng kèm rau củ non xốt hoa nhuỵ nghệ tây

Cá tuyết được nướng đến độ chín hoàn hảo, kết hợp cùng sò điệp Nhật tạo vị ngậy béo nơi khoang miệng, 
nhưng rất nhanh được cân bằng bởi rau củ non thanh mát

Quý khách vui lòng chọn một trong hai món sau:
món chính 1

món chính 2

hoặc

Thăn Bò hảo hạng dùng kèm cải xoăn đốt và nước xốt tuỷ bò
Thăn bò mềm thấm gia vị, kết hợp cùng cải xoăn đốt và xốt tủy đậm đà, 


mang tới những tầng vị phong phú

linh khí - TRÁNG MIỆNGlinh khí - TRÁNG MIỆNG
Thạch ngọc rồng dát vàng

Món tráng miệng đại diện cho sự phú quý, danh giá, được chế tác tỉ mỉ và phủ lớp vàng lá mỏng

TRÀ THẢO MỘC
Hương trà thảo mộc thanh khiết, dịu nhẹ,


đem đến sự thư thái tinh tế, khép lại bữa tiệc bằng sự an yên

dragon pearl legenddragon pearl legend
dinner set menudinner set menu


