
*Prices are including show and dining experience

  
- The Million-Year-Old Cave 

Tour and Experienc

12:00 - 12:1

Guest welcome & check-i

12:20 - 13:0

Embark on a multi-sensory journey with the performancee
“The Quest for the Sacred Pearl

13:00 - 14:3

Unveil tastes of the worl�
in the million-year-old-cav

14:3

The journey's en

hotline 035 335 356



the water- APPETIZE
sức nước - khai v

lửa thiêng - món chín

linh khí - tráng miện

the stone - AMUSE-BOUCH
thế đất - amuse-bouche

ỨC VỊT Ủ THẢO MỘC NẤU CHẬm
DÙNG VỚI XA LÁT RAU VƯỜN HẠNH NHÂN VÀ xỐT XOÀI TRỘ

Herb-crusted Slow-cooked Duck Breast served with Garden Salad, Almond and Mango Sals

Bánh mì tươi dùng với b

Assorted Home-made Bread with Butte

súp kem hải sản dùng với sò điệp áp chảo và tinh dầu bạc h

Seafood Bisque Soup  with Pan-seared Scallops and Mint Essenc

THĂN BÒ NƯỚNG DÙNG VỚI RAU CẢI XOĂN, KHOAI TÂY NGHIỀN VÀ NƯỚC xỐT TUỶ B

Grilled Beef Tenderloin with Crispy Kale, Mashed Potatoes and Bone Marrow Sauc

GÀ QUAY PHỦ SỐT MƠ  DÙNG VỚI MĂNG TÂY NƯỚNG BƠ TỎI VÀ CƠM NẾP CẨ

Roasted Chicken with Apricot Glaze, Garlic-butter Grilled Asparagus and Purple Sticky Ric

Mỳ ý xào húng quế sốt kem nấm dùng với cà chua cherry nướng thảo mộ

Spaghetti with Basil, Mushroom Cream Sauce and Herb-roasted Cherry Tomatoe

Thăn cá hồi bỏ lò dùng với bông lơ nướng và xốt bọt cà r

Baked Salmon with Butter-roasted Cauliºower and Curry Foam Sauc

the fire - MAIN COURS

*Vui lòng chọn hai món chính/Kindly choose two main course

*Vui lòng chọn một món khai vị/Kindly choose one appertize

BÁNH KEM MỀM VỊ SÔ CÔ LA DÙNG VỚI TRÁI CÂY TRỘN MỨT CA

Chocolate Mousse with  Fruit Salsa and Orange Marmalad

the spirit - DESSER

dragon pearl signatur
lunch set men

5 courses - 1.100.000 VND/perso



the water- APPETIZE
sức nước - khai v

lửa thiêng - món chín

linh khí - tráng miện

the stone - AMUSE-BOUCH
thế đất - amuse-bouche

ỨC VỊT Ủ THẢO MỘC NẤU CHẬl
DÙNG VỚI XA LÁT RAU VƯỜN HẠNH NHÂN VÀ SỐT XOÀI TRỘ

Herb-crusted Slow-cooked Duck Breast served with Garden Salad, Almond and Mango Sals

Bánh mì tươi dùng với b

Assorted Home-made Bread with Butte

súp kem hải sản dùng với sò điệp áp chảo và tinh dầu bạc h

Seafood Bisque Soup  with Pan-seared Scallops and Mint Essenc

THĂN BÒ NƯỚNG DÙNG VỚI RAU CẢI XOĂN, KHOAI TÂY NGHIỀN VÀ NƯỚC SỐT TUỶ B

Grilled Beef Tenderloin with Crispy Kale, Mashed Potatoes and Bone Marrow Sauc

GÀ QUAY PHỦ SỐT MƠ  DÙNG VỚI MĂNG TÂY NƯỚNG BƠ TỎI VÀ CƠM NẾP CẨ

Roasted Chicken with Apricot Glaze, Garlic-butter Grilled Asparagus and Purple Sticky Ric

Mỳ ý xào húng quế sốt kem nấm dùng với cà chua cherry nướng thảo mộ

Spaghetti with Basil, Mushroom Cream Sauce and Herb-roasted Cherry Tomatoe

Thăn cá hồi bỏ lò dùng với bông lơ nướng và sốt bọt cà r

Baked Salmon with Butter-roasted Cauliºower and Curry Foam Sauc

the fire - MAIN COURS

*Vui lòng chọn một món chính/Kindly choose one main course

*Vui lòng chọn một món khai vị/Kindly choose one appertize

BÁNH KEM MỀM VỊ SÔ CÔ LA DÙNG VỚI TRÁI CÂY TRỘN MỨT CA

Chocolate Mousse with  Fruit Salsa and Orange Marmalad

the spirit - DESSER

dragon pearl Essentia
lunch set men

4 courses - 850.000 VND/perso



kid LUNCH

set men

THE STONE - AMUSE-BOUCH
Bánh mì tươi dùng với b

Assorted Home-made Bread with Butte

THE FIRE - MAIN COURS

Roasted Chicken with Apricot Glaze, Garlic-butter Grilled Asparagus and Purple Sticky Ric

GÀ QUAY PHỦ SỐT M�
DÙNG VỚI MĂNG TÂY XÀO BƠ TỎI VÀ CƠM NẾP CẨ

BÁNH KEM MỀM VỊ SÔ CÔ LA DÙNG VỚI TRÁI CÂY TRỘN MỨT CA

Chocolate Muosse with Fruit Salsa and Orange Marmalad

the spirit - DESSER

3 courses - 215.000 VND/perso



súp kem bí đỏ hầm vị dầu nấm truffle dùng với hạt bí nướn

Pumpkin Soup with Tru e Oil served with Roasted Pumpkin Seed

Bánh mì tươi dùng với b

Assorted Home-made Bread with Butte

THE STONE - APPETIZER

Nấm hầu thủ trộn bơ trái với nước xốt trái lạc tiê

Yamabushi Con�t with Avocado and Passion Fruit Dressin

THE WATER - SOU

THE FIRE - MAIN COURS
MỲ Ý XÀO HÚNG QUẾ SỐT KEM NẤÁ

DÙNG VỚI CÀ CHUA CHERRY NƯỚNG THẢO MỘ

Spaghetti with Basil, Mushroom Cream Sauce and Herb-roasted Cherry Tomatoe

THE SPIRIT - DESSER
BÁNH KEM MỀM VỊ SÔ CÔ LA DÙNG VỚI TRÁI CÂY TRỘN MỨT CA

Chocolate Muosse with Fruit Salsa and Orange Marmalad

VEGETARIAN LUNCH$
set men

4 courses - 850.000 VND/perso


