
Tour tham quan trải nghiệm

  
- HANG ĐỘNG TRIỆU NĂM TUỔI -

17:30 - 18:15

Đón khách đến check-in 
và tham quan Hang Ngọc Rồng

18:15 - 18:45

Đắm chìm trong không gian nghệ thuật đẳng cấp 
của show 3D Mapping "Đi tìm Dấu Ngọc"

18:45 - 20:30

Thưởng thức ẩm thực

trong không gian hang động độc bản

20:30

Hành trình tour kết thúc

*Giá đã bao gồm trải nghiệm show diễn thực cảnh và ẩm thực.

hotline 035 335 3566



dragon pearl legend
dinner set menu

7 món - 1.450.000 VNĐ/người

thế đất - KHAI VỊ
Bánh mì tươi dùng kèm bơ và dầu ô-liu

Bánh mì mềm ấm áp, kết hợp bơ và dầu ô-liu béo ngậy

mở màn cho hành trình ẩm thực một cách nhẹ nhàng, tinh tế

Tôm biển nấu bơ béo vị tỏi dùng kèm xa-lát trái bơ và xốt xoài trộn
Tôm biển chần cùng xốt bơ tỏi béo ngậy, kết hợp cùng


xa-lát bơ tươi mát và xốt xoài chua ngọt, tạo nên một tổng thể hài hòa

sức nước - món súp
Súp kem bí đỏ hầm vị dầu nấm truffle dùng kèm hạt bí nướng

Bí đỏ ngọt lành hòa cùng dầu truffle sang trọng, điểm xuyết hạt bí giòn bùi, là bản giao hưởng mượt mà cho vị giác

lửa thiêng - MÓN CHÍNH
món chính 1

Quý khách vui lòng chọn một trong hai món sau:

Cá hồi nướng, Sò điệp Nhật trộn nấm rừng bỏ lò

dùng kèm rau củ non xốt hoa nhuỵ nghệ tây

Cá hồi được nướng đến độ chín hoàn hảo, kết hợp cùng sò điệp Nhật tạo vị ngậy béo nơi khoang miệng, 
nhưng rất nhanh được cân bằng bởi rau củ non thanh mát

hoặc

Tôm hùm Nha Trang phủ Ô-Liu nướng

dùng kèm rau củ non trần bơ và ớt chuông vị vani

Tôm hùm nướng nổi bật với lớp phủ ô-liu, thưởng thức cùng rau củ trần bơ và ớt chuông vị vani mềm mượt, 
làm nổi bật lên tổng thể hương vị hài hoà

món chính 2

Thăn Bò hảo hạng dùng kèm cải xoăn đốt và nước xốt tuỷ bò
Thăn bò mềm thấm gia vị, kết hợp cùng cải xoăn đốt và xốt tủy đậm đà, 


mang tới những tầng vị phong phú

linh khí - TRÁNG MIỆNG
Thạch ngọc rồng dát vàng

Món tráng miệng đại diện cho sự phú quý, danh giá, được chế tác tỉ mỉ và phủ lớp vàng lá mỏng

TRÀ THẢO MỘC
Hương trà thảo mộc thanh khiết, dịu nhẹ,


đem đến sự thư thái tinh tế, khép lại bữa tiệc bằng sự an yên



kid DINNER

set menu

4 món - 365.000 VNĐ/người

THE STONE - APPETIZER
Bánh mì tươi dùng với bơ

Assorted Home-made Bread with Butter

THE WATER - SOUP
súp kem bí đỏ hầm vị dầu nấm truffle dùng với hạt bí nướng

Pumpkin Soup with Truffle Oil served with Roasted Pumpkin Seeds

THE FIRE - MAIN COURSE
Thăn Bò hảo hạng 


dùng với cải xoăn đốt và nước sốt tuỷ bò

Prime Beef Steak served with Kale Flamblé and Mashed Potatoes

the spirit - DESSERT
thạch ngọc rồng dát vàng

Golden Dragon Pearl Jelly



VEGETARIAN DINNER

set menu

7 món - 1.450.000 VNĐ/người

THE STONE - APPETIZERS
Bánh mì tươi dùng với bơ

Assorted Home-made Bread with Butter

Nấm hầu thủ trộn bơ trái với nước xốt trái lạc tiên
Yamabushi Confit with Avocado and Passion Fruit Dressing

THE WATER - SOUP
súp kem bí đỏ hầm vị dầu nấm truffle dùng với hạt bí nướng

Pumpkin Soup with Truffle Oil served with Roasted Pumpkin Seeds

THE FIRE - MAIN COURSES
Nấm đùi gà nướng mứt hạnh nhân nghiền dùng KÈM Xốt hai vị trái ô-liu

Grilled King Oyster Mushroom with Almond Purée and Duo-olive Salsa

Trái sake chiên giòn phủ xốt mơ dùng KÈM măng tây nướng
Crispy Deep-fried Breadfruit with Apricot Sauce and Grilled Green Asparagus

THE SPIRIT - DESSERTS
THẠCH NGỌC RỒNG DÁT VÀNG

Golden Dragon Pearl Jelly

TRÀ THẢO MỘC
Herbal Tea


