
Ambassador

DAY CRUISE

MENÚ BUFFET



ESTACIÓN FRÍA

SELECCIÓN DE SASHIMI Y TATAKI
Salmón, Pulpo, Arenque, Caballa Marinada, Mero de Halong


Selección Premium de Pescado al Estilo Japonés

TORRE DE SUSHI Y KIMBAP VARIADOS
Nigiri, Gunkan, Temari, Maki, Cali Roll


Torre de Rollos de Arroz con Pescado al Estilo Japonés

TABLA DE FIAMBRES, EMBUTIDOS Y ACOMPAÑAMIENTOS
Jamón Ahumado, Salami, Salchicha al Ajo, Chorizo, Bacon Crujiente


Tabla de Madera con Surtido de Fiambres y Embutidos

SELECCIÓN DE QUESOS Y ACOMPAÑAMIENTOS
Queso Brie, Queso Emmental, Queso Gouda, Queso Azul, Queso de Cabra


Selección de Quesos Premium con Frutas Secas y Frutos Secos

SURTIDO DE ROLLOS Y WRAPS
Rollito de Primavera, Rollito Crujiente, Tacos, Cono, Wonton


Selección de Rollos de Inspiración Asiática

ENSALADAS DE ORIENTE Y OCCIDENTE
Ensalada de Pollo Agridulce, Ensalada Tailandesa de Ternera, Ensalada César


Ensalada Niçoise, Ensalada Japonesa de Algas

Entrantes de Inspiración Asiática y Occidental

BARRA DE ENSALADAS DEL CHEF
Lechuga Romana, Lechuga Batavia, Lechuga Lollo Rosa, Lechuga Frisée, Lechuga Iceberg


Tomate en Rodajas, Pepino en Rodajas, Zanahoria en Juliana, Papaya Verde en Juliana

Tomates Cherry, Rábano Rojo, Patatas Baby


Barra de Ensaladas a Su Gusto

SURTIDO DE ADEREZOS Y ACOMPAÑAMIENTOS
Aderezo Francés, Aderezo Italiano, Salsa César, Mayonesa Picante, Salsa Mil Islas


Atún Confitado, Dúo de Aceitunas con Hierbas Aromáticas, Tomate Seco

Picatostes al Ajo, Queso Parmesano en Polvo


Salsas y Acompañamientos Variados

ENCURTIDOS DE VERDURAS DE TEMPORADA
Kimchi, Pepino, Cebolla, Zanahoria


Surtido de Encurtidos



RINCÓN DEL CHEF

SOLOMILLO DE TERNERA CON ORO Y LOMO DE ATÚN A LA PARRILLA
Solomillo de Ternera a la Parrilla con Pan de Oro y Lomo de Atún a la Parrilla

VERDURAS A LA PARRILLA CON ACEITE DE HIERBAS AROMÁTICAS
Verduras a la Parrilla con Aceite de Hierbas Aromáticas

ESPECIALIDADES CALIENTES

Costillas de Cerdo a la Barbacoa, Alitas de Pollo Crujientes, Cerdo Asado con Piel Crujiente
Dumplings Crujientes, Pastelitos de Pollo, Rollitos de Primavera Veganos 


Langostinos Envueltos en Patata Crujiente

RINCÓN DE SOPAS

SOPA ASIÁTICA DE MARISCOS
Sopa de Mariscos al Estilo Asiático

CREMA DE VERDURAS DE TEMPORADA
Crema de Verduras al Estilo Occidental

CONGEE DE TEMPORADA CON ACOMPAÑAMIENTOS
Estación de Congee con Sabores de Temporada

SOPA DE MISO CON ALGAS
Sopa Japonesa de Miso con Algas

PAN CASERO DEL DÍA Y ACOMPAÑAMIENTOS
Selección de Pan Fresco con Acompañamientos



ESTACIÓN CALIENTE

PESCADO BASA FRITO Y CRUJIENTE CON ENELDO
Pescado Frito Crujiente con Eneldo

LANGOSTINOS A LA PARRILLA CON SAL DE MARISCOS
Langostinos a la Parrilla con Sal de Mariscos

MEJILLONES AL VAPOR CON SALSA DE VINO BLANCO
Mejillones Verdes al Vapor con Vino Blanco

OSTRAS A LA PARRILLA CON SALSA DE CEBOLLETA
 Ostras a la Parrilla con Aceite de Cebolleta

PASTA A LA BOLOÑESA
Espaguetis con Salsa Boloñesa de Carne Picada

CALAMARES SALTEADOS AL WOK CON PIMIENTA VERDE
Calamares Salteados con Pimienta Verde de Phu Quoc

POLLO SALTEADO CON SALSA CREMOSA DE CHAMPIÑONES
Pollo con Salsa Cremosa de Champiñones

CARACOLES BULOT A LA PARRILLA CON MANTEQUILLA Y AJO
Caracoles Bulot Franceses a la Parrilla con Mantequilla y Ajo

ARROZ FRITO CON SAL DE MARISCOS
Arroz Frito con Sal de Mariscos

VERDURAS DE TEMPORADA SALTEADAS AL WOK
Verduras de Temporada Salteadas



RINCÓN DE POSTRES

BANDEJA DE FRUTAS FRESCAS DE TEMPORADA DEL DELTA DEL MEKONG
Sandía, Piña, Pitahaya, Guayaba, Mandarina


Frutas Frescas de Temporada

MOUSSE CASERA DE FRUTAS
Crema Suave de Frutas

PUDIN DE VAINILLA
Crema de Huevo Horneada con Vainilla

TRÍO DE POSTRES DULCES VIETNAMITAS
Tres Variedades de Postres Dulces de la Corte Imperial

FLAN DE CARAMELO
Flan de Caramelo

PETITS FOURS
Pastelitos Franceses

GELATINA DE CAFÉ Y COCO
Gelatina de Café con Leche de Coco


